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I MENU FISSI SONO DA CONCORDARE 10 GIORNI PRIMA DELLA
PRENOTAZIONE
IL MENU’ DEVE ESERE LO STESSO PER L’INTERO TAVOLO SALVO
INTOLLERANZE O PREFERENZE ALIMENTARI
(IN QUESTO CASO VERRA’ PROPOSTO IL MEDESIMO MENU’ SCELTO CON
GLI ADEGUATI ACCORGIMENTI)

MENU'1 (35,00 €):

e Antipasto con Bruschette, Giardiniera e Affettati misti con Polenta

e Bis di primi scegliendo tra: Tagliatelle all’Anatra, Bigoli all’Agnello, Bigoli con la Sarda,
Bigoli al Pesto, Caponsei, Tortelli (Zucca o Monte Veronese ed Erbette) o Risotto (in
base alla stagione: Radicchio e Monte Veronese, Porri e Zucchine con i loro Fiori,
Zucca, Asparagi, Funghi o Tasta Sal)

e Bisdi dolci: Sbrisolona e Tiramisu
O Torta di nostra Produzione: Meringata di Fragole o al Cioccolato

e (Caffe e Grappa

¢ Vini fermi biologici della Montina e Acqua

MENU' 2 (40,00 €):

Antipasto con Bruschette, Giardiniera e Affettati misti con Polenta
Grigliata mista di Pollo e Maiale

Patate arrosto e Insalata mista

Bis di dolci: Sbrisolona e Tiramisu

O Torta di nostra Produzione: Meringata di Fragole o al Cioccolato
Caffe e Grappa

¢ Vini fermi biologici della Montina e Acqua

MENU' 3 (50,00€):

e Antipasto con Bruschette, Giardiniera e Affettati misti con Polenta

¢ Risotto in base alla stagione: Radicchio e Monte Veronese, Porri e Zucchine con i loro
Fiori, Zucca, Asparagi, Funghi o Tasta Sal

e Grigliata mista di Pollo e Maiale

e Patate arrosto e Verdure spadellate di stagione

e Bisdi dolci: Sbrisolona e Tiramisu
O Torta di nostra produzione a scelta tra: Meringata di Fragole o al Cioccolato

e (Caffe e Grappa

e Vini fermi e frizzanti biologici della Montina e Acqua
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MENU' 4 (60,00€):

e Antipasto misto della Casa

e Bis di primi a scelta tra: Tagliatelle Anatra, Bigoli all’Agnello, Bigoli con la Sarda,
Bigoli al Pesto, Caponsei al Burro fuso, Tortelli (Zucca o Monte Veronese ed Erbette) o
Risotto (in base alla stagione: Radicchio e Monte Veronese, Porri e Zucchine con i loro
Fiori, Zucca, Asparagi, Funghi o Tasta Sal)

e Grigliata mista di Pollo e Maiale

e Patate arrosto e Verdure spadellate di stagione

e Bisdi dolci: Sbrisolona e Tiramisu
O Torta di nostra produzione a scelta tra: Meringata di Fragole o al Cioccolato

e (Caffe e Grappa

e Vini fermi e frizzanti biologici della Montina e Acqua

MENU' 3 (65,00 €):

e Antipasto misto della Casa

e Bis di primi a scelta tra: Tagliatelle all'Anatra, Bigoli all’Agnello, Bigoli con la Sarda,
Bigoli al Pesto, Caponsei al Burro fuso, Tortelli (Zucca o Monte Veronese ed Erbette) o
Risotto (in base alla stagione: Radicchio e Monte Veronese, Porri e Zucchine con i loro
Fiori, Zucca, Asparagi, Funghi o Tasta Sal)

e Bis o Tris di secondo con piatto singolo per persona a scelta tra:
Petto d’Anatra alla Brace, Tagliata di Controfiletto Bio di Manzo, Agnello alla Brace,
Formaggio ai Ferri, Spiedini di Pollo e Maiale e Pollo ai Ferri

e Patate arrosto e Verdure spadellate di stagione

e Bis di dolci a scelta tra: Salame al Cioccolato, Crostata con Marmellata di nostra
produzione, Semifreddo all’Amaretto, Tiramisu, Cremaccia
O Torta di nostra produzione a scelta tra:
Meringata di Fragole o al Cioccolato, Semifreddo al’Amaretto con Cioccolato,
Tiramisu o Crostata con Crema pasticcera e Frutta fresca

e (Caffe e Grappa

e Vini fermi e frizzanti biologici della Montina
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